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CUISINE

Liefertag Mittwoch, 18.September 2019

B Tagesmenii

|:| Rindshamburger 2
Oreganosauce 123
)] Tagliatelle 23
Krautstiele an
Rahmsauce '

|:| Schweinefleischvogel !
Bratensauce '3
Eierspatzli 123
Gedampfter Broccoli 2

@ Wochenhit

|:| Tafelspitz (Rindfleisch)
Meerrettichsauce -2
Schmelzkartoffeln -2
Gedampfter Fenchel 2

B Vegetarisch

|:| Waldpilzragout
an Oreganosauce "2

) Tagliatelle 23
Krautstiele an
Rahmsauce "2

|:| Apfel mit Preiselbeeren
an Rosmarinjus 123

3) Eierspatzli 123
Gedampfter Broccoli 2

M Suppen

Glasierter
Kalbsschulterbraten

2) Calvadosrahmsauce 23
Griessschnitte 23
Mischgemuse 12

Quarkbraten 23

an Calvadosrahmsauce "2
2) Griessschnitte 123

Mischgemiise "2

Art

|:| Blumenkohlcremesuppe |:| Gemisesuppe dorfliche
1,2
1) 2)

M Salat
|:| Siedfleischsalat

1)

M Dessert

|:| Holundercreme
1)

|:| Bohnensalat
2)

Blaubeer-Sauerrahmmou

sse 123
2)

Pochierte Pouletbrust

Senfrahmsauce 123
4) Kartoffelstock "2

Gediinsteter Blattspinat -2

|:| Rindsragout ?
Madeirasauce 23
Maccaroni2
Glasierte Kohlrabli 12

@ Wochenhit

Gehacktes Rindfleisch 123

Tomatensauce "2
Hornli 2
Apfelkompott

Quornschnitzel 23

an Senfrahmsauce 23

4) Kartoffelstock 12

Gediinsteter Blattspinat 2

|:| Zucchettipiccata 23
an Madeirasauce "2
Maccaroni?
Glasierte Kohlrabli 2

|:| Spinatcremesuppe 2
5)

|:| Kabissalat rot
5)

|:| Caotinamousse '
5)

|:| Kalbsgeschnetzeltes 2

Cantadousauce "23
5) Polenta 12
Ruebli Stangeli 12

|:| Fischpiccata (VN) 23
Kerbelsauce "2
Gemisereis
Bohnen 12

|:| Gebratene Austernpilze 23
an Cantadousauce 2
Polenta '-2
Ruebli Stangeli 12

Gemisekuchen 23
Bohnen 12

7)

|:| Currysuppe 2
6)

|:| Reissalat mit Peperoni3
6)

|:| Nussecken 23
6)



ECTUTE

W Meniiangebot

M Tagesmenii

Tagesmenu mit Fleisch oder Fisch, einer
Beilage und einem Gemuse.

B Auswahlmenii

Pro Woche stehen zwei verschiedene
Auswahlmenus zur Verfigung.

B Vegetarisch

Taglich wechselndes Menu mit
Fleischersatz, einer Beilage
und einem Gemiuse.

B Diabetes

Taglich wechselndes Menu mit Fleisch
oder Fisch, einer Beilage, Gemuse und
einem Dessert. Dieses MenU wird fir
Diabetiker/innen zusammengestellt.

Bitte verlangen Sie nach unserem
Mendliplan fiir Diabetiker/innen.

B Laktosefrei

Diese Menus enthalten kein Milchzucker.

Bitte verlangen Sie nach unserem
Mendliplan fiir Laktosefreien Mahizeiten.

Wenn nichts anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch.
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CUISINE

M Preise und Konditionen

M Preise inkl. MwSt.

Tagesmenu CHF 14.-
Wochenhit CHF 14.-
Vegetarisch CHF 13.-
Diabetes inkl. CHF 15.-
Dessert

Laktosefrei CHF 15.-
Suppe CHF 2.50
Salat CHF 4.50/5.-
Dessert CHF 3.-

EL-Bezlger/innen erhalten unter bestimmten
Umstanden (Vermégen unter Vermdgensfreigrenze)
eine Vergunstigung von CHF 4.- pro Mend.

M Lieferservice

Die Lieferpauschale pro Lieferung betragt
CHF 4 .-.

Die Mindestliefermenge pro Lieferung sind
zwei Mahlzeiten.

W Zubereitung

Sie konnen die Mahlzeiten bis zu einer
Woche im Kihlschrank bei max. 4°C
lagern.

Fir die Zubereitung kénnen die
Menuschalen in der Mikrowelle, im
Backofen oder im Wasserbad erhitzt
werden.

W Kontakt

Wir freuen uns auf lhren Anruf :
Tel.: 031 997 47 87
Fax.: 031 997 47 81

E-Mail : cuisine@domicilbern.ch
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